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Kahve, Bir icecekten Daha Fazlasi...

Kahve aligkanligini Turklerden alan
Avrupa tlkeleri, zamanla farkli tarzlar gelis-
tirmis; ancak Turk kahvesi neredeyse hi¢ degis-
meden ginumuze gelmeyi basarmistir. Turk
kahvesinin farkinin yalnizca hazirlanig ve pigir-
me yonteminden kaynaklandigini s6ylemek de
haksizlik olur. Yaklasik 500 yil 6ncesinde
Osmanl topraklarina giren ve hizla yaygin-
lasan kahve; tarihi, ismini verdigi yapilar, icme
ve sunulma bi¢imi, yapiminda kullanilan arag-
lar, “Bir fincan kahvenin 40 yil hatir1 vardir.”
ozdeyisinin de actk¢a gosterdigi gibi sosyal ilis-
kilerdeki rolii ile Turk kilturiinde 6zgiin bir
yere sahip. Zengin bir kiltiirel temele dayaniyor
olmas: dolayisiyla da 2013 yilinda UNESCO
tarafindan “Insanligin Somut Olmayan Kiiltii-
rel Miras1 Temsili Listesi”’ne dahil edilen bir
deger.



Tim Dinya'ya Anadolu’dan yayilan bu
kahve gelenegi, kahvenin yalnizca bir icecek
degil; Turk kaltirinin de 6énemli bir unsuru
oldugunu bizlere gosteriyor.

Anadolu'nun sakli kalmig gtzelliklerinden
olan “dibek” ve “menengi¢/cedene” kahveleriyle
ilk kez taniganlarin ¢ok sevdigi, ictikleri sirada
lezzetin vermis oldugu haz ve mutlulugun da
yuzlerine yansidigini gérmek bizi de ziyadesiyle
mutlu ediyor.

ikram Gelenegini Yasatiyoruz

Kiz isteme, dogum, cenaze, bayram gibi
onemli giinlerde eve gelen misafirlere ikram
edilen kahve gelenegini paket seklinde tret-
tigimiz kuru kahve satig kiosklarimizda da
yagatmaya devam ediyoruz. AVM, akaryakit
istasyonlari, restoran, otel veya siipermarket
gibi mekanlara gelen mugterilere ikram etti-
gimiz kahvenin satigini kuru kahve paket-
lerimizle saglhyoruz.



Kahve Cesitlerimiz Neler?

“Anadolu’dan gelen lezzet” mottosuyla
yola ¢ikmamizin bir sebebi var. Sakl kalmis
Anadolu lezzetlerini yeniden gin yuzine
¢ikararak giinimiiz kahveseverlerin miidavimi
olacag: kahve cesitlerinin tretimini yaparak
kaltirimuzin ne kadar zengin oldugunu ispat
ettik.

Dibek Kahvesi

Misir Valisi Ozdemir Paga’nin Kanuni
Sultan Suleyman’a getirdigi kahve cekirdegi
hediyesi ile Anadolu’nun dogu ve giney-
dogusunda farkl bir lezzet ortaya ¢ikar. Adina
“dibek” denilen tas veya ahgsaptan olusan
havanlarda dévilerek yapilan “dibek” kahvesi,
1830'lu yillarda Tufekci Ustasi Selim Bey
tarafindan gelistirilen kahve degirmeni ile
unutulmaya yiiz tutmustur.
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€3 DIBEK KOHUE:

Anadolu'nun kadim lezzetlerinden olan
“dibek kahvesi” icerisinde barindirdig: kakule
bitkisi ile farkli ve enfes bir aromaya déniiserek
ilk yudumda agkin tarifini sizlere sunuyor.
Yumusak i¢imli ve carpinti yapmayan etkisiyle
herkesin favorisi haline gelen dibek kahvesi,
icenlerin yuz ifadesini gsasirtici derecede
degistirecek kadar lezzetli. Brezilya mense’li
Arabica kahve ¢ekirdeklerinden trettigimiz bu
kahvenin mistik ve cezbedici yanini kesfederek
siz de molalarinizda kahvenin hazzini doyasiya
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Menengi¢ / Cedene Kahvesi

Kendine has kokusu, yag1 ve lezzeti vardir.
Saglik agisindan ¢ok faydali bir kahvedir. Kadim
Harput kiltar ve geleneginde 6nemli bir yere
sahiptir.

I¢c Hastaliklar1 ve Gastroenteroloji Uzm.
olan Prof. Dr. I. Halil Bahcecioglu'ya gore cede-
ne meyvesi insan viicudunu kanserden koru-
yor; nefes darlig1, solunum yollar: problemleri,
ses teli problemleri, hazim problemleri gibi pek
cok hastaligin tedavisinde etkin olarak kulla-
niliyor.



Tirk Kahvesi

Arabistan yarimadasinda kahve yetis-
tiriciligi ve ticareti 15. yiizyilda bagladi. 16.
yluzyilda Yemen’de kahve yetistiriliyor ve
Osmanlilar tarafindan da biliniyordu. 17.
yuzyilda kahve, Turkler sayesinde Avrupa’ya
girdi ve poptiler hale geldi. Cezvedeki pisirim
teknigi nedeniyle butiin dinya Turk kahvesi
demeyebagladi.

Turk kahvesi giinumiiz bati1 kahvelerinin
atasi sayilmaktadir ve killtaramuziin de 6nemli
bir unsurudur.



Agin Leblebisi ve Kuru Meyveler

Diinya'da sadece Elazig'in Agin ilcesinde
yetisen endemik bir nohut ¢esidinden mege
odunu ve o6zel killi topragiyla kavrularak
uretilen Agin Leblebisi adli rinimuiz tama-
men organik olup cografi isarete sahiptir. Agin
leblebisi siitii az olan annelerin siitiini arttirir,
diyet icin ideal bir yiyecektir. Kolesterolu
dengeler, cilt hiicrelerini yeniler. Kan gekerini
dizenler. Icerisindeki kalsiyum sayesinde
kemiklerin gii¢lenmesini de saglamaktadur.
Agin leblebisi yaninda ayrica dilimlenmis kuru
portakal ve kuru limon satigi da yapmaktayiz.



Huzur Veren Dogal Urinler

Son giinlerde yasadigimiz bir¢cok olumsuz
durumdan sonra degisen kosullara ayak
uydurabilmek ve yasadigimiz stresin azal-
masina vesile olacak, tamamen el yapimi ve
%100 dogal iiriinler gelistirdik.

Bulundugunuz ortama ferahlik, huzur ve
sakinlik getiren tutsu cesitleri birbirinden
farkli ve dogal otlarin birlesiminden olugmakta
ve her tutsinin ayr bir islevi bulunmaktadur.
Yine lavanta suyu ile lavanta yag1 da stresimizi
azaltmayi saglayacak nadide tiriinlerden...






Han Grup Gida Ltd. Sti.

Daha 6nceden ingaat & taahhiit, e-ticaret ve
toptan pazarlama gibi faaliyetlerde bulunan
Han Grup Gida Ltd. Sti. 2022 yilindan itibaren
kahve sektériine de yatirim yapmaya karar
vermigtir.

Genel merkezi ve uretim tesisi Elazig’da
bulunmaktadir. Hali hazirda bagka kahve
markalarinin da hem kafe igletmeciligini hem
de e-ticaret faaliyetlerini yurttmeye devam
etmektedir.

Uzun yillar farkli formiller deneyip yapmus
oldugu AR-GE ¢aligmalar1 sonucu ortaya ¢ikan
lezzeti egsiz “dibek kahvesi'nin recetesiyle
hareket edip kalitesinden asla 6diin vermeden
uretim faaliyetlerini sirdtirmektedir.
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web sitemizi ziyaret edi
markamiz hakkinda daha
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